
MOZZARELLA IN CARROZZA

CON CIPOLLA CARAMELLATA



Ufficio commerciale: Calle Ghirardi, 21/2 - Mirano (Ve)

Sede produttiva e magazzini: Via Albare, 58/2  - Piombino Dese (Pd)

Ufficio: (+39) 041.934.66.45    Commerciale: (+39) 333.88.33.111
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MaxiMini

◦ Olio di girasole alto oleico: frittura asciutta, leggera

e salutare

◦ Sapore dolce e avvolgente: il sapore delicato ma intenso

della cipolla caramellata si combina a regola d’arte

con la cremosità della mozzarella 

◦ Dimensione “mini”: perfetta per uno spuntino

o per accompagnare uno sfizioso aperitivo 

◦ Pastella dorata e croccante: racchiude ed esalta

il ripieno alla perfezione 

◦ Velocità di rigenerazione: basterà scongelarla,  scaldarla

pochi minuti e sarà pronta per essere servita

come appena fatta

◦ Riduzione degli sprechi: imballaggi pratici, 

flessibili e totalmente riciclabili

La mozzarella in carrozza con cipolla caramellata è una irresistibile delizia

che combina il sapore delicato e avvolgente della mozzarella

con il gusto agrodolce e raffinato della cipolla caramellata.

La pastella croccante racchiude in modo equilibrato

questi ingredienti creando un'esplosione di gusto che soddisfa il palato

e regala un sapore ricco di carattere, adatto ai palati più delicati e ricercati.
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